AROA

AROA MUTIKO 2021

Una garnacha navarra fresca y elegante.
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Aroa es una bodega “boutique” pionera en la D.O. Navarra en la recuperacion de practicas de agricultura
ecologica y biodinamica. Somos una de las pocas bodegas en Espana que tienen el certificado Wineries for
Climate Protection, que otorga la Federacion Espariola del Vino.

En Aroa elaboramos con la minima intervencion posible para conseguir un vino 100% natural. Nuestra
prioridad es respetar el fruto de los vifiedos ecoldgicos, ubicados alrededor de la bodega, en una de las
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zonas mas altas y frescas de la denominacion, el Valle de Yerri, al abrigo de las sierras de Urbasa y Andia.
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INFORMACION TECNICA

Variedades: Garnacha.

Vifnedo: Vifiedos de agricultura ecolégica, de poca produccién. Zona limite septentrional para el cultivo de las variedades tintas, al abrigo de las sierras de Urbasa y Andia. Las vifias,
plantadas sobre suelos arcillo calcareos frescos, nunca se han tratado con productos quimicos de sintesis.

Vendimia: La vendimia comenzé el 20 de octubre. Recogida manual y mesa de seleccion de racimos.

Elaboracién: Fermentacién a 23°C, con 12 dias de maceracion y dos remontados diarios.

Crianza: 6 meses en barrica.

Grado: 14,5 % Vol.

@ CATA

Visual: Color cereza intenso con vivaces matices violaceos. Capa media, limpio y con lagrima densa.
Nariz: Presenta una intensidad media. Franco, limpio y elegante. Destacan los frutos rojos, acompafados de regaliz y notas especiadas.

Boca: Agradable, elegante y con cuerpo medio. De acidez media, taninos suaves y bien integrados. Con notas de frutos rojos y pimienta que ya se apreciaban en nariz. Equilibrado,
con armonia y agradable postgusto.

ANADA 2021

Con lluvias abundantes a final de la primavera y en septiembre, la llegada de tiempo seco anticiclonico en la fase final de la maduracion propicié una vendimia de ensuefio, con un
estado sanitario inmejorable, gran equilibrio, buena concentracion y riqueza aromatica.
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