AROA

AROA LARROSA 2024

Un goloso y equilibrado rosado, para abrir y terminar.
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Aroa es una bodega “boutique” pionera en la D.O. Navarra en la recuperacion de practicas de agricultura
ecoldgica y biodinamica. Somos una de las pocas bodegas en Espafa que tienen el certificado Wineries for
Climate Protection, que otorga la Federacion Esparfiola del Vino.

En Aroa elaboramos con la minima intervencién posible para conseguir un vino 100% natural. Nuestra

prioridad es respetar el fruto de los vifiedos ubicados alrededor de la bodega, en una de las zonas mas altas

D.O.Navarra

y frescas de la denominacién, el Valle de Yerri, al abrigo de las sierras de Urbasa y Andia.

Bodega certificada
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Variedades: Garnacha.

Vinedo: Vifiedos de de poca produccion. Zona limite septentrional para el cultivo de las variedades tintas, al abrigo de las sierras de Urbasa y Andia. Las vifias, plantadas sobre suelos arcillo
calcareos frescos, nunca se han tratado con productos quimicos de sintesis.

Vendimia: La vendimia se llevd a cabo entre el 27 de septiembre y el 11 de octubre. Recogida manual y mesa de seleccion de racimos.
Elaboracion: Sangrado directo de depdsito. Fermentaciones a baja temperatura (16°C) para preservar todos los aromas y frescor de la uva.
Grado: 13,5% Vol.
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Visual: Limpio y brillante. Rojo rubi. Matices rosados de frambuesa.

Nariz: Fresco y frutoso, con mucha intensidad. La primera impresién es de frutas rojas (frambuesa y pequefas fresas silvestre) y delicados matices florales de clavelinas. Tras unos
minutos de aireacion, citricos, mandarina madura, melén y frutos tropicales.

Boca: Ataque nitido, frutal, muy fresco y limpio. El paso es entre dulce y acido, muy goloso con suaves notas citricas, frutas blancas (melén) y “chucherias”.

ANADA 2024

Afo marcado por las precipitaciones. Tanto el otorio como el invierno y el comienzo de la primavera fueron muy lluviosos. Tras un periodo algo mas seco, las lluvias complicaron la camparia
en el momento de la vendimia, que hubo que acelerar para evitar problemas de sanidad. El reto se superd con una cosecha temprana y rapida que consiguio preservar la calidad de las uvas.
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