AROA

AROA GORENA RESERVA 2014

Un reserva frutal, fresco y redondo.
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Aroa es una bodega pionera en la D.O. Navarra en la recuperacion de practicas de agricultura ecoldgica y
biodinamica. Somos una de las pocas bodegas en Espafa que tienen el certificado Wineries for Climate

Protection, que otorga la Federacion Espafola del Vino.

En Aroa elaboramos con la minima intervencion posible para conseguir un vino 100% natural. Nuestra
prioridad es respetar el fruto de los vifiedos ecoldgicos, ubicados alrededor de la bodega, en una de las
zonas mas altas y frescas de la denominacion, el Valle de Yerri, al abrigo de las sierras de Urbasa y Andia.
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PREMIOS

90 puntos
Guia Pefiin 2021.
Anada 2014.

Medalla de Oro
Guia Vinum Nature
2013. Ariada 2008.
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Biocérdoba 2012.

Anada 2008.
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Concurso Nacional
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AROA GORENA

90 puntos
Guia Pefiin 2012.
Afada 2005.
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{ WINERIES  Vino ecologico

INFORMACION TECNICA

Variedades: Garnacha y Cabernet Sauvignon.

Vinedo: Vifiedos de agricultura ecoldgica, de poca produccién. Zona limite septentrional para el cultivo de las variedades tintas, al abrigo de las sierras de Urbasa y Andia. Las
vinas, plantadas sobre suelos arcillo calcareos frescos, nunca se han tratado con productos quimicos de sintesis.

Vendimia: La Garnacha se vendimié la semana del 29 de septiembre y Cabernet Sauvignon puso fin a la vendimia, recogiéndse el 21 de octubre. Recogida manual y mesa de
seleccion de racimos.

Elaboracién: Fermentacion a 27°C, 18 dias de maceracion y 2 remontados diarios.
Crianza: 18 meses en barricas de roble y sale de bodega con un minimo de 28 meses de estancia en botella.
Grado: 14,5% Vol.

@ CATA

Visual: Buena capa. Entre purpura y garanza, reflejos carmin y tierras tostadas.

Nariz: Fina, elegante y especiada. Frutosidad que engarza con notas de pimienta de Jamaica, nuez moscada y clavo.
Boca: Sabroso ataque, honrado y franco. Tanino arménico, redondo y gustoso. Final lleno de frescura.

ANADA 2014

Vendimia mas tardia de lo habitual, con frio y lluvias excesivamente abundantes durante el verano que conllevaron una reduccion en la cantidad de uva cosechada. No obstante, el
tiempo favorable en las ultimas semanas favorecio la excelente calidad de la fruta resultante.
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